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	HACCP는 법이 정한 식품은 원칙적으로 반드시, 그 밖의 식품은 원하면 지키는 기준입니다
	QMS는 품질 문제를, MES는 생산 실적을, HACCP는 공정의 위해 관리를 봅니다
	식품 공장은 이 4가지 신호가 보일 때 HACCP 기록을 시스템으로 옮깁니다
	작성자는 기록마다 날짜와 시간, 이름을 적고 서명합니다
	HACCP 기록은 중요관리점과 회수에서 생산과 만납니다
	HACCP 기록은 한 번에 다 옮기지 않고 4단계로 넓혀 가는 편이 안전합니다
	HACCP 기록을 시스템으로 옮기기 전에 확인할 5가지
	함께 읽어보세요

